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ＩＨ調理器は火を使わないので安全性が高く、お掃除が簡単です。

2019年1月

火力が強く、調理時間の短縮が
容易なＩＨ調理器

同時調理で多彩な調理が可能な
スチームコンベクションオーブン

エコキュートは空気の熱を利用して

効率良くお湯をつくり出せるため、

光熱費削減に大きく寄与します。

調理器具消毒保管庫
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業務用エコキュートと４,０００ℓタンク

当院の電化厨房で、旬の食材を取り入れ、
目で見ても楽しいお料理を作っています。

窓ガラス越しに厨房内が見渡せて、利用者から楽しいと言われます。

主な厨房機器

厨房配置図

※ 施設で働かれている職員の食数も含みます


