
ラショナルスチームコンベクションオーブン
SelfCookingCenter® を使いこなし、従来の伝統を守りつつ新し

い日本料理の世界を追及し続けている「縄屋」オーナーシェフ
吉岡幸宣氏による 実演講習会を開催いたします。ラショナル
SelfCookingCenter® を使用するメリット（調理時間の短縮、エ

ネルギーコストの削減、仕上がり、効率性など）や、様々な独
創的かつ豊かなテクニックを試食を通してご紹介いたします。
是非 ご参加ください！

エキスパートキッチン
オーナーシェフ 吉岡幸宣氏

和久傳などの修業を経て2006年に「縄屋」オープン。

様々な技法を取入れた料理が特徴で、京都で注目され
ている今話題の若手料理人。

魚菜料理 縄屋

お問い合わせ先
株式会社ラショナル・ジャパン
TEL 03-6316-1188 
営業担当: 新藤

和食向け ラショナル

開 始 ： 13:30 ～ 約2時間

６月12日水

●● お申込み FAX：03-5259-2071 ●●

会社名： ご参加者名：

ご住所： 〒

TEL： FAX：

会 場 ： 九州電力 熊本支社
住 所 ： 熊本市中央区上水前寺1-6-36

TEL:03-6316-1188 FAX:03-5259-2071 URL：http://www.rational-japan.com 担当：新藤（ｱｼｽﾀﾝﾄ：矢澤）


