
産業創出対策 魚の加工食品事業 「冷凍棒ずし」について 

 

１ 商品概要 

（商品名）  福岡・相島名物 海
うみ

幸
さち

棒ずし 

（商品の特徴） 

 ・鮮度の良さが売りである一本釣り漁法により漁獲した、玄界灘の旬な魚をふんだんに
使用（サワラ、アジ、イサキ） 

 ・酢飯には、相島産ひじき、大葉、ガリ、胡麻を入れ、見た目の美しさにもこだわり 
 ・相島で一つひとつ丁寧に手作り 
 ・冷凍にあたり「急速冷凍機」を活用することで、乾燥や変色などの食材へのダメージ

を与えず、高品質な状態のままでの冷凍・解凍が可能 

 

 

 

 

 

 

 

 

（４貫×２セットで化粧箱に入れてお届け）   （イサキを使用した棒ずし） 

 

２ 冷凍棒ずしの取扱いＥＣサイト等 

サイト名 ＵＲＬ 
二次元 

コード 
金 額 

新宮町 

ふるさと 

納税 

https://furusato-

shingu.jp/items/detail.php?id=4b519b 

01bdb11ef066c028da67837039 

 

 
13,000 円～ 

※新宮町への 

寄附額 

BBIQ 特選 

ショップ 
https://tokusen.bbiq.jp/19171.html 

 
4,500 円 

※送料込 

よろずを 

継ぐもの 

(京阪百貨店) 

https://yorozutsugu.jp/category/SHIMA 

_NAME_60/#itemListCategory 

 
(8 月 1 日より 

  掲載開始） 

 

 （その他：チルド商品販売場所等）  

販売場所 販売日 販売価格 

相島 島内 
原則 

毎週土・日曜日 
税込 1,000 円 

（４貫） 

新宮町農産物直売所 ひとまるの里 

（福岡県糟屋郡新宮町下府 1206-2） 

県内物産展等（イベント出店） 不定期 
    

以 上 

別 紙 


